
CARTE PRINTEMPS 2026 - place à la fraîcheur !

LES PIZZAS

LES PLANCHES

À PARTAGER (ou pas)
LA PRINTANIÈRE 
Base crème, mozzarella fior di latte, jambon de 
Luxeuil, noix de cajou torréfiées, pesto à l’ail des 
ours, billes de mozzarella, jeunes pousses

LA CHÈVRE ET L’ABEILLE
Base crème, mozzarella fior di latte, miel de fleurs, 
rocamadour, oignons cives, abricots secs, tomates 
confites

LA POLPO ET GAMBERETTI
Base tomate, poulpe, crevettes à l’ail et aux fines 
herbes, tomates confites, copeaux de parmesan, 
pousses de roquette

LA BOLOGNAISE
Base tomate, bolognaise et copeaux de parmesan

LA PIZZA DU MOMENT
Préparez en fonction des produits de saison et de 
nos envies. Demandez-nous !
SELON L’HUMEUR DU CHEF !

LES OLIVES À LA SILICIENNE

LES FRITES MAISON

LES RILLETTES COMTOISES
Par le Tuyé de Mésandans

LES TENDERS DE POULET MAISON À LA PANKO

LES TARTINADES : ASSORTIMENT À TARTINER 
Assortiment selon l’humeur de Chef !

LE CROQUE-MONSIEUR
Au jambon paysan de Mésandans

LE WRAP POULET CAJUN

LE CRISPY FISH Poisson frais selon arrivage
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LA PETITE PLANCHE
Cochonaille, fromagère ou mixte

LA GRANDE PLANCHE
Cochonaille, fromagère ou mixte

Cochonaille, salaisons & fromages régionaux
du tuyé de mésandans et de la fromagerie de nancray

servi avec du pain frais et des condiments
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Prix en euros (€)
Service compris

DÉCOUVREZ L’UNIVERS AUX ATELIERS
 EN SCANNANT LE QR CODE

tarifs anniv/activités, réseaux sociauX, Cartes tapas/pizzAS…


