LA TAADLE

CARTE HIVER 2026 - DE Q0! FONDRE TOUT L'HIVER !
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LES TARTINADES 6,50

Assortiment a tartiner
L'ASSORTIMENT PEVT CHANGER SELON L'HUMEVR DV CHEF !

LES RILLETTES COMTOISES 8
Par Le Tuyé de Mésandans

LES ENTREES

GOUGERE AU COMTE & JAMBON DE PAYS 1"
Béchamel gourmande, pesto, salade et noix.

FOIE GRAS DE CANARD LANDAIS 14
Brioche, confit d'échalion de Cendrey
et miel du Jura

VELOUTE DE COURGE 10
Euf mollet, lard grillé et téte de moine rapée

TARTARE DE BOEUF 12/20
Oeuf parfait et tuile au parmesan

EN ENTREE 0V EN PLAT ACCOMPAGNE DE FRITES FRAICHES
ENTREE DU JOUR 8.50
Faites confiance au chef |

EN SEMAINE

LES PATES

BOULETTES DE BEUF & SPAGHETTI DE JUJU 21
Parmesan, lard colonnata et concassé tomaté
aux épices douces.

RISOTTO AUX MORILLES & EMULSION MONT D'OR 22
Huile d'estragon bio d'Audrey Gallet

LES SALADES

CAMEMBERT DE HAUTE-SAONE FRIT 9.50/17
Méache, vinaigrette au moQt de raisins,

légumes pickles

EN ENTREE 0V EN PLAT

SALADE DU MOMENT 9.50/17

Préparez en fonction des produits de saison
et de nos envie. Demandez-nous |
EN ENTREE 0V EN PLAT

LES BURGERS

LE BURGER DES ATELIERS 20
Pain au charbon végétal, pulled pork, confit
d'oignons rouges, cornichons pickles, savce aa!

LE MAAC RACLETTE 21
Pain brioché gratiné a la raclette et oignons frits,

lard grillé, steak haché, oignons rouges, fromage

a raclette, savce aa! movTARDE

LE CLASSIQUE 17/21
Pain brioché au sésame, steak franc-comtois,

oignons, cheddar, cornichons, savce aa!

EN STEAK SIMPLE 0U DOUBLE

TO0US NOS BURGERS SONT ACCOMPAGNES
DE FRITES FRAICHES LOCALES.
N'HESITEZ PAS A REDEMANDER DE LA SAUCE !



LES PIZZAS

LA TRUFFISSIMA

Base creme, truffe noire, mozzarella fior di latte,
copeaux de portobello en vinaigrette, noisettes
torréfiées, burrata, roquette

L'ITALIENNE
Base tomate, mozzarella fior di latte, mortadelle,
jambon cru, olives, parmesan, pesto

LA TARTIFLETTE
Base creme, mozzarella fior di latte, reblochon,
pommes de terre, lardons, oignons crus

LA COT-COT CURRY
Base creme, mozzarella fior di latte, poulet cuisiné
au curry, tomates confites, roquette

LA REGINE
Base tomate, mozzarella fior di latte, copeaux de
petit brun, jambon blanc du Tuyé de Mésandans
et tapenade

LA PIZZA DU MOMENT

Préparez en fonction des produits de saison
et de nos envie. Demandez-nous !

SELON L'HUMEUR DU CHEF !

LA VITRINE

Retrouvez tous les jours de la semaine notre sélection
de viandes et de poissons selon arrivage.
N'HESITEZ PAS Ay JETER UN COUP D'0EIL !

LES DESSERTS

LES DESSERTS XAVIER BRIGNON

LE DESSERT DU JOUR

DESSERTS ELABORES AVEC XAVIER BRIGNON,
PATISSIER CHOCOLATIER A BESANCON

AUX ATEL'ERS

FABRIQUE A LOISIRS

18

16

16

15

15

15

8,50

LES FROMAGES

LA PORTION DE FROMAGE DE NANCRAY
Comté, Morbier, Mont d'Or,
Cacouyard, Téte de moine

2,50

FAITES VOTRE SELECTION ! LA PORTION DE FROMAGE EST SERVIE
AVEC MESCLUN ET MENDIANTS

PAIN FRAIS REALISE PAR LE PETRIN RIBEIROV, -

FAUBOURG RIVOTTE A BESANGON Pirbrim™

£ i =

LES FORMULES DU MIDI

DU LUNDI AV SAMED!

ENTREE + PLAT DU JOUR + DESSERT 23
ENTREE OU DESSERT + PLAT DU JOUR 18
PLAT DU JOUR 14
Au choix : 8

- TENDERS DE POULET + FRITES et/ou LEGUMES
- POISSONS PANES + FRITES et/ou LEGUMES
- PIZZA MARGARITA

+ PETIT POT DE GLACE
+ 1jeton d'arcade offert

DECOVVREZ L'UNIVERS AUX ATELIERS
EN SCANNANT LE QR CODE

TARIFS ANN/V/ACT/WTE:S, RESEAUX SO0CIAUX, CARTES TAPAS / PIZZAS.




