
BOULETTES DE BŒUF & SPAGHETTI DE JUJU
Parmesan, lard colonnata et concassé tomaté
aux épices douces.

RISOTTO AUX MORILLES & ÉMULSION MONT D’OR
Huile d’estragon bio d’Audrey Gallet

21

22

CAMEMBERT DE HAUTE-SAÔNE FRIT
Mâche, vinaigrette au moût de raisins,
légumes pickles
En entrée ou en plat

SALADE DU MOMENT
Préparez en fonction des produits de saison
et de nos envie. Demandez-nous !
En entrée ou en plat

9,50/17

9,50/17

LES TARTINADES
Assortiment à tartiner
L’Assortiment PEUT CHANGER SELON L’HUMEUR DU CHEF !

LES RILLETTES COMTOISES
Par Le Tuyé de Mésandans

6,50

8

GOUGÈRE AU COMTÉ & JAMBON DE PAYS
Béchamel gourmande, pesto, salade et noix.

FOIE GRAS DE CANARD LANDAIS
Brioche, confit d’échalion de Cendrey
et miel du Jura

VELOUTÉ DE COURGE
Œuf mollet, lard grillé et tête de moine râpée

TARTARE DE BOEUF
Oeuf parfait et tuile au parmesan
En entrée ou en plat accompagné de frites fraîches

ENTRÉE DU JOUR
Faites confiance au chef !
EN SEMAINE

11

14

10

12/20

8,50

CARTE HIVER 2026 - DE QUOI FONDRE TOUT L’HIVER !

LE BURGER DES ATELIERS 
Pain au charbon végétal, pulled pork, confit
d’oignons rouges, cornichons pickles, sauce AA!

LE MAAC RACLETTE
Pain brioché gratiné à la raclette et oignons frits,
lard grillé, steak haché, oignons rouges, fromage
à raclette, sauce AA! moutarde

LE CLASSIQUE 
Pain brioché au sésame, steak franc-comtois,
oignons, cheddar, cornichons, sauce AA!
En steak simple ou double

Tous nos burgers sont accompagnés
de frites fraîches locales.
N’hésitez pas à redemander de la sauce !

20

21

17/21



Desserts élaborés avec Xavier Brignon,
Pâtissier Chocolatier à Besançon

Faites votre sélection ! La portion de fromage est servie
avec mesclun et mendiants
Pain frais réalisé par Le Pétrin RibeÏrou,
Faubourg Rivotte à Besançon

LA PORTION DE FROMAGE DE NANCRAY
Comté, Morbier, Mont d’Or,
Cacouyard, Tête de moine

2,50

LA TRUFFISSIMA
Base crème, truffe noire, mozzarella fior di latte,
copeaux de portobello en vinaigrette, noisettes
torréfiées, burrata, roquette

L’ITALIENNE
Base tomate, mozzarella fior di latte, mortadelle,
jambon cru, olives, parmesan, pesto

LA TARTIFLETTE
Base crème, mozzarella fior di latte, reblochon,
pommes de terre, lardons, oignons crus

LA COT-COT CURRY
Base crème, mozzarella fior di latte, poulet cuisiné
au curry, tomates confites, roquette

LA RÉGINE
Base tomate, mozzarella fior di latte, copeaux de
petit brun, jambon blanc du Tuyé de Mésandans
et tapenade

LA PIZZA DU MOMENT
Préparez en fonction des produits de saison
et de nos envie. Demandez-nous !
SELON L’HUMEUR DU CHEF !

18

16

16

15

15

15

LES DESSERTS XAVIER BRIGNON

LE DESSERT DU JOUR

8,50

7

Au choix :

- TENDERS DE POULET + FRITES et/ou LÉGUMES
- POISSONS PANÉS + FRITES et/ou LÉGUMES
- PIZZA MARGARITA

+ PETIT POT DE GLACE
+ 1 jeton d’arcade offert

Retrouvez tous les jours de la semaine notre sélection 
de viandes et de poissons selon arrivage.
N’hésitez pas à y jeter un coup d’oeil !

Du lundi au samedi
ENTRÉE + PLAT DU JOUR + DESSERT

ENTRÉE OU DESSERT + PLAT DU JOUR

PLAT DU JOUR

23

18

14

8

Prix en euros (€)
Service compris

DÉCOUVREZ L’UNIVERS AUX ATELIERS
 EN SCANNANT LE QR CODE

tarifs anniv/activités, réseaux sociauX, Cartes tapas/pizzAS…


