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LES TARTINADES 6
Assortiment a tartiner : caviar d'aubergine,

poivrons confits, houmous

L'ASSORTIMENT PEUT CHANGER SELON L'HUMEVR DV CHEF !

LES RILLETTES COMTOISES
Par Le Tuyé de Mésandans

LES ENTREES

CROQUE-FRIT 9/14
Salade verte, coulis de persil et pequillos

(accompagné de frites fraiches en plat)

EN ENTREE OV EN PLAT

GRAVLAX DE TRUITE ROSE DU JURA
Focaccia a la fleur de sel et romarin, gel pomelo
EN ENTREE OV EN PLAT

12/20

TARTARE DE BGEUF DE L'ETE

(Euf parfait, croustillant au parmesan, tomates
confites, capres (accompagné de frites fraiches
uniquement en plat). e~ ENTREE ov EN PLAT

12/20

ENTREE DU JOUR 8,50
Faites confiance au chef |
EN SEMAINE
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LES PATES

RISOTTO DE FREGOLA SARDA 19
Chorizo bellota, courgettes et origan de Cendrey

PENNE DE MME COQUILLETTE FACON BASQUAISE 17
Au poulet fermier de Bourgogne

LES SALADES

LA TOMATE BURRATA 8/15
En tartare et pesto de basilic, vinaigre de savagnin
et chips de pain. £~ ENTREE ov EN PLAT

LES MEXICAN TACOS 9/17
Galettes de mais, guacamole, Ilégumes marinés,

poulet mariné aux épices douces, haricots rouges

EN ENTREE 0V EN PLAT

L’AlOLI 10/19
Cabillaud, légumes de saison de Benjamin
Chatrenet. servi FROID - EN ENTREE 0V EN PLAT
SALADE DU MOMENT 9/17

Préparée en fonction des produits de saison
et de nos envies, demandez-nous !
EN ENTREE 0V EN PLAT



LES BURGERS

LE BURGER DES ATELIERS 18
Pain au charbon végétal pulled pork, cornichons,
confit d'oignons rouges, SAvcE Aa!

L'ITALIANO 17
Pain au parmesan et origan, mozzarella, oignons,

filet de dinde pané frit, concassé de tomates,
cornichons, jambon cru, S4vce aa! Av PESTo

LE CLASSIQUE

Steak franc-comtois (150g), oignons,
cornichons, cheddar, sAvce aa!

EN STEAK SIMPLE 0U DOUBLE

15/20

T0US NOS BURGERS SONT ACCOMPAGNES
DE FRITES FRAICHES LOCALES.
N'HESITEZ PAS A REDEMANDER DE LA SAVCE !

LES FROMAGES

LA PORTION DE FROMAGE DE NANCRAY
Comté, Morbier, Reblochon fermier, Epoisses,
Chevre frais, Bleu d’Auvergne, Cacouyard

2,50

FAITES VOTRE SELECTION ! LA PORTION DE FROMAGE EST SERVIE

AVEC MESCLUN ET MENDIANTS
L Péi:rin

PAIN FRAIS REALISE PAR LE PETRIN RIBEIROV,
FAUBOURG RIVOTTE A BESANCON

LA VITRINE

'Retrouvez tous les jours de la semaine notre sélection
de viandes et de poissons selon arrivage.

N'HESITEZ PAS Ay JETER UN COUP D'OEIL !

LES DESSERTS

LES DESSERTS VITRINE 8,50

DESSERT DU JOUR 7

DESSERTS ELABORES AVEC XAVIER BRIGNON,
PATISSIER CHOCOLATIER A BESANGON

Prix en euros (€)
Service compris

AUX ATELIERS

FABRIQUE A LOISIRS

LES PIZZAS

LA BURGONDE 15
Base créeme, reblochon, époisses, comté,
bleu de gex, mozzarella

LA CRUDO 17
Base tomate origan, jambon cru, burratta truffée,
mozzarella, oignons rouges, pousses de roquette

LA RUSTIQUE 14
Base tomate origan, jambon fumé du Tuyé, ceuf,
mozzarella, pommes de terre, champignons

LA VEGE 13
Préparée en fonction des légumes de saison
de Cendrey, mozzarella

LA PIZZA DU MOMENT 16
SELON L'HUMEVR DV CHEF !

LES FORMULES DU MIDI

DV LUNDI AV SAMED/

ENTREE + PLAT DU JOUR + DESSERT 22,50
ENTREE OU DESSERT + PLAT DU JOUR 18
PLAT DU JOUR 14
LA COTE DE BEUF 32

Frites fraiches locales, légumes de saison, savce aa!

LE MENU ENFANT

Au choix : 7.50

- TENDERS DE POULET + FRITES et/ou LEGUMES J "‘?\/:\?_

- POISSONS PANES + FRITES et/ou LEGUMES
- PIZZA MARGARITA . ? .

+ PETIT POT DE GLACE o~
+ 1 jeton d'arcade offert ;\A//ﬂ

DECOVVREZ L'UNIVERS AVX ATELIERS
EN SCANNANT LE QR CODE

TARIFS ANNIV / ACTIVITES, RESEAUX SOCIAUX, CARTES TAPAS /PIZZAS...




